
Abstract
California, Orin Swift Cellars

Kreative Vision und großes Handwerk von Dave Phinney

Beschreibung:
In geheimnisvollem, nahezu undurchdringlich schwarzrotem Gewand betritt der Abstract die
Bühne.  Die  außergewöhnlich  dunkle  Farbe  ist  ein  beeindruckender  Vorgeschmack  auf  die
kraftvolle Vielschichtigkeit, mit der dieser Blend seinen Auftritt in der Nase und am Gaumen
dann  beginnt.  Über  Monate  hinweg  selektiert  und  verkostet,  werden  einzelne  Partien
unterschiedlicher  Herkunft  von  Dave  Phinney  zu  einem  harmonischen  Ganzen
zusammengefügt.  Diese  geografische  Vielfalt  prägt  den  Charakter  des  Abstract:  Ein
moderner Klassiker mit unverkennbarer Handschrift.
Aromenprofil:
Tiefgründiges Purpur mit undurchsichtiger Mitte und zart leuchtendem rubinroten Rand.  Ein
betörendes  Bouquet  von  reifen  Pflaumen,  Lakritze  und  Brombeergelee,  dahinter  dunkle
Schokolade und helles Leder.  Am druckvollen Gaumen mit  cremiger Textur,  gut stützendes
kakaoartiges Tanningerüst und beeindruckender Extraktfülle, die den Mund komplett ausfüllt.
Im  nicht  enden  wollenden  Finale  ein  Feuerwerk  mit  blauen-  und  schwarzen  Beeren,  zarte
Grafitnoten und edler Cassiswürze.
Passt zu:
Hervorragender  Begleiter  zu  T-Bone-Steak,  Lammracks,  Wagyuburger,  Sparerips  und  Filet
Mignon. Toll auch zu reifem Käse und Schmorgerichten.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von lagerfähigen Rotweinen empfiehlt  sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
Herkunftsland: Vereinigte Staaten
Produzent: Orin Swift Cellars
Ausbau: 7 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.3%
Trinkreife: Jetzt bis 2034
Rebsorte(n): 49% Petite Sirah, 22% Syrah, 21% Grenache, 7% Zinfandel, 1% Charbono (Bonarda)
Artikelnummer: 0513123
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105
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Herkunft: Vereinigte Staaten
Ratings: Score 19/20
Rebsorte(n): 49%  Petite  Sirah,  22%  Syrah,  21%  Grenache,

7% Zinfandel, 1% Charbono (Bonarda)
Trinkreife: Jetzt bis 2034
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 7 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 15.3%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  lagerfähigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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