HASON

ARDIEU-LAURENT

IRZES-HERMITAGE

e

=

MOVENPICK

WEIN

Crozes Hermitage AOP Vieilles Vignes

Tardieu-Laurent

Kompetenz an der nérdlichen Rhone

Beschreibung:

Mitten im franzosischen Suden, zwischen Avignon und Aix-en-Provence, liegt das Weingut
Tardieu-Laurent in der kleinen Gemeinde Lourmarin. Die Rebstéocke fir den
Crozes-Hermitage sind Uber 60 Jahre alt.

Aromenprofil:

(st) Purpurrot. Rassiger, vollfruchtig-wirziger Duft mit roten Beerenfrichten. Schwarze
Johannisbeere, reife Himbeeren vereint mit mineralischer Wirze und dezentem Zimttoasting.
Zwetschgen und Kirschen bis ins zartwurzige Finale. Ein Crozes wie aus dem Bllderbuch. Hat
die FInesse eines Burgunders und den Charakter eines Cote Rotie.

Passt zu:

Hervorragend zu Gegrilltem, kraftig gewidrztem Fisch, Boeuf bourguignon, Coq au Vin,
Halbhartkase oder reifem Weichkase, Lamm in Krauterkruste, Gigot oder Ratatouille-Gratin.
Ebenso spannend in Kombination mit gegrilltem Wolfsbarsch, Lasagne a la provencale,
Lammeintopf und Pfeffersteak.

Temperatur:

Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Nordliche Rhéne
Ausbau: 12 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%

Rebsorte(n): 100% Syrah

ArtikelInummer: 0328623
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Crozes Hermitage AOP Vieilles Vignes

Tardieu-Laurent

Herkunft: Frankreich

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 100% Syrah

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Far den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



