MOVENPICK

WEIN

Spatburgunder Seehalde
Gebietswein, Seehaldenhof

Zum Niederknien schéner und agiler Wein!

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Welch ein feiner und ausgezeichneter Spatburgunder! Dezentes Neuholz mit
kraftvoll-komplexer, von Roten Beerenfriichten getragener Wein mit subtil floralen Aromen,
Krauterwirze und rundum eleganter Textur. Hervorragend integrierte Saure mit feinem und
reifem Tannin. Extreme Finesse trifft auf schéne Fruchtdichte, betérenden Duft und
spannende Mineralitat.

Passt zu:

Vorspeisen wie Hauspastete oder Wildterrinen, dunklen Pilzsaucen, Schmorgerichten,
dunklem Gefligel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkasen wie Sbrinz oder Bergkase.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von

15 bis 17°C.

Herkunftsland: Deutschland

Produzent: Seehaldenhof

Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 12.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Rebsorte(n): 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

Artikelnummer: 1433522

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Spatburgunder Seehalde

Gebietswein

Seehaldenhof

Herkunft: Deutschland

Ratings: Falstaff 94+4/100, Eichelmann 90/100, Score

19/20

Rebsorte(n): 100% Spatburgunder (Pinot Noir)

Trinkreife: Jetzt bis 2034

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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