
Spätburgunder
Nonnenhorner, Ortswein, Seehaldenhof

Burgunder-Finesse vom Bodensee

Beschreibung:
Mit  dem  Nonnenhorner  Spätburgunder  stellt  der  Seehaldenhof  eindrucksvoll  unter  Beweis,
dass  der  Bayerische  Bodensee  absolut  ideale  Voraussetzungen  für  die  Rebsorte  Pinot  Noir
bietet.  Das  voralpine  Klima,  die  ausgleichende  Wirkung  des  Bodensees  und  die  von
eiszeitlichen  Ablagerungen  geprägten  Böden  schaffen  die  Grundlage  für  einen
Spätburgunder,  der Finesse,  Frische und Herkunftscharakter  auf  genussvolle Weise vereint.
Bereits  im  Weinberg  beginnt  der  kompromisslose  Qualitätsanspruch  mit  einer  sorgfältigen
Handlese und strengen Traubenselektion. Der behutsame Ausbau in gebrauchten Barriques
und  großen  Holzfässern  verleiht  dem  Wein  Struktur  und  Tiefe,  während  die  burgundisch
inspirierte  Vinifikation  den  eleganten  Charakter  des  Pinot  Noir  konsequent  in  den
Vordergrund rückt. Komplex und zugleich bemerkenswert transparent präsentiert er sich als
überaus  charaktervoller  Ortswein,  der  die  Handschrift  des  Seehaldenhofs  ebenso
eindrucksvoll widerspiegelt wie das besondere Terroir des Bayerischen Bodensees.
Aromenprofil:
Floraler  und  tänzerisch  feiner  Typ  Spätburgunder,  zeigt  einmalige  Transparenz  und  ist  in
seiner  Frucht  von  einer  Purheit  und  Elegenz  ausgestattet,  die  seinesgleichen  sucht.
Spannend,  feinwürzig  und  mit  viel  saftiger  Frucht  am  Gaumen.  Bleibt  bis  in  den  Abgang
elegant.
Passt zu:
Vorspeisen  wie  Hauspastete  oder  Wildterrinen,  dunklen  Pilzsaucen,  Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Deutschland
Produzent: Ortswein
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2031
Rebsorte(n): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Artikelnummer: 1433322
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Spätburgunder
Nonnenhorner
Ortswein

Herkunft: Deutschland
Ratings: Falstaff 92/100, Score 18.5/20
Rebsorte(n): 100% Spätburgunder (Pinot Noir)
Trinkreife: Jetzt bis 2031
Weinbau: Traditionell
Ausbau: 18 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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