MOVENPICK

WEIN

Blanc

Bayerischer Bodensee, Gebietswein, Seehaldenhof

Eine frische und angenehme Brise Bodensee im Glas!

Beschreibung:

Degustationsnotiz:

Feine vegetabile und fruchtige Intensitat mit dezenter Holzwlirze untermalt von feinen Hefe-
und ,liquid stone” Aromen. Mit Luft gewinnt er an Saftigkeit und feiner Fllle, zartgewichtig
und mit subtiler Finesse bis ins Finale

Passt zu:

Aperitif, kalten Fleischplatten, milden Fisch- oder Gemuseterrinen, vegetarischer Kuche,
gedampften Slsswasserfischen, leichten, ferndstlichen Gerichten, Poulet- und warmen
Kasegerichten sowie Frisch- und Hartkasen.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von frischen, fruchtigen WeiBweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.

Herkunftsland: Deutschland

Produzent: Gebietswein

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 11.5%

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Rebsorte(n): 65% Muller-Thurgau, 30% Chardonnay, 5% Grauburgunder

ArtikelInummer: 1432923

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Blanc

Bayerischer Bodensee

Gebietswein

Herkunft: Deutschland

Ratings: Falstaff 18/100, Score 18/20

Rebsorte(n): 65% Mdaller-Thurgau, 30% Chardonnay, 5%

Grauburgunder

Trinkreife: Jetzt bis 2029

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 11.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von frischen,

fruchtigen WeiBweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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