
Pinot Noir Cincuenta y Cinco
Patagonia, Piero Incisa della Rocchetta, Bodega Chacra (Biodynamisch)

Pinot-Noir-Finesse von Patagoniens historischen Reben

Beschreibung:
Mit dem Pinot Noir Cincuenta y Cinco („55“) verfolgt die Bodega Chacra konsequent das Ziel,
das Potenzial der historischen Weinberge Patagoniens authentisch zum Ausdruck zu bringen.
Das  2004  von  Piero  Incisa  della  Rocchetta,  Enkel  der  Eigentümerfamilie  des  legendären
Sassicaia,  gegründete  Weingut  setzt  auf  biologisch-biodynamischen  Weinbau  und  nur
minimale  Eingriffe  bei  der  Vinifikation,  damit  Herkunft  und  Rebsorte  unverfälscht  zum
Ausdruck  kommen.  Der  Name  „55“  verweist  auf  den  1955  gepflanzten  Weinberg,  dessen
wurzelechte  Reben  heute  die  Grundlage  dieses  außergewöhnlichen  Pinot  Noir  bilden.  Als
zugänglichster  der  drei  Einzellagenweine  der  Bodega  Chacra  verbindet  dieser  Pinot  Noir
burgundische  Finesse  mit  dem  unverwechselbaren  Terroircharakter  Patagoniens,  der  nicht
von  Kraft  und  Extraktion  gekennzeichnet  ist,  sondern  von  Transparenz,  Eleganz  und
Leichtigkeit.  Seine  seidige  Textur,  die  feine  Tanninstruktur  und  seine  bemerkenswerte
Frische verleihen ihm perfekt balanciertes Mundgefühl und einen exzellenten Trinkfluss.
Aromenprofil:

Passt zu:
Vorspeisen  wie  Hauspastete  oder  Wildterrinen,  dunklen  Pilzsaucen,  Schmorgerichten,
dunklem Geflügel wie Ente oder Perlhuhn, Steakvarianten, grilliertem Fleisch, Halbhart- und
Hartkäsen wie Sbrinz oder Bergkäse.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von kräftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
15 bis 17°C.
Herkunftsland: Argentinien
Produzent: Piero Incisa della Rocchetta
Ausbau: 11 Monate im Barrique
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 11.0%
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Artikelnummer: 1418924
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Pinot Noir Cincuenta y Cinco
Patagonia
Piero Incisa della Rocchetta

Herkunft: Argentinien
Rebsorte(n): 100% Pinot Noir
Weinbau: Biodynamisch. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: 11 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 11.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  kräftigen

Rotweinen  empfiehlt  sich  eine  Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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