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Chateau d'Escurac
Cru Bourgeois, Médoc AOC

Gehort zu den besten Médoc-Werten

Beschreibung:

Die Weine aus dem Bordeaux werden haufig mit den Attributen nobel, elegant und wertvoll
umschrieben. Der Cru Bourgeois aus dem Chateau d’Escurac ist der beste Beweis dafilr, dass
es auch eine exzellente Qualitat fir kleines Geld aus dem Médoc gibt.

Degustationsnotiz:

Sattes Purpur mit lila Rand. Was fir ein Parfim nach Veilchen und reifen Waldbeeren!
Dahinter Kirschtabak und Cassisdrops. Im fulligen Gaumen mit saftiger Textur, anregenden
und hochreifen Tanninen. Kann nahtlos an den Vorjahrgang anschliessen.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Steaks und Fisch vom Grill, Hackbraten, Lamproie
und Blutwurst. Toll auch zu Eintépfen und Kaseplatten.

e Servierempfehlung:
54 Fir den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
A 15 bis 17°C.
Chateau Herkunftsland: Frankreich
d’ ESCURAC Subregion: Médoc
Produzent: Médoc AOC
Rinevsanors Ausbau: im Barrique
L Médoc Weinbau: Traditionell
e Alkoholgehalt:  14.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Rebsorte(n): 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10% Petit Verdot

Artikelnummer: 0185616
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105
Chateau d'Escurac
Cru Bourgeois
Médoc AOC
Herkunft: Frankreich
Ratings: Falstaff 92/100, James Suckling 91/100, Score
18/20, WeinWisser 18/20
Rebsorte(n): 50% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 10%
Petit Verdot
Trinkreife: Jetzt bis 2035
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Barrique
Alkoholgehalt: 14.0%
Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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