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Insoglio del Cinghiale
Toscana IGT, Campo di Sasso, Tenuta di Biserno

Bisernos Rotwein: fruchtbetonter Italiener

Beschreibung:

Das originelle Etikett mit dem Wildschwein und dem Namen Insoglio - was so viel wie
Wildschweinsuhle bedeutet - spiegelt die Seele und Kultur der italienischen Maremma wider.
Die Trauben fur diesen Kult Rotwein aus Italien stammen von jungen Rebstdcken, die diesem
Rotwein trotz ihres Alters eine bemerkenswert ausdrucksstarke Personlichkeit verleihen. Ein
pragnantes Terroir verbindet sich harmonisch mit einer angenehmen Leichtigkeit und
auBergewdhnlichen Vielseitigkeit. Der Insoglio reift zu 40% wahrend vier Monaten in
franzésischen Eichenfassern, was ihm zusatzliche Struktur und feine aromatische Nuancen

verleiht.
Aromenprofil:
Rubinrote Robe, violette Reflexe. Ein Verbund von reiffruchtigen Noten, gepaart mit etwas
Wirze und zarten Toastingnoten. Am Gaumen sehr gradlinig und dominiert von roter Frucht,
rote Johannisbeeren und Kirschen, samtig und unterlegt von reifen Tanninen, insgesamt rund
¥y und einnehmend; mittellanger Finish.
Passt zu:
INSOGL]O Saftiger Kalbsricken, Entenbrust mit feiner Fruchtnote und cremiges Pilzrisotto greifen die
el e aromatische Tiefe und Eleganz auf. Toskanische Klassiker wie Tagliata di manzo, Crostini
TOSCANA Toscani oder Pici mit Knoblauch sind ebenfalls authentische Speisebegleiter fir den
e italienischen Rotwein Insoglio.
Temperatur:
Fur den optimalen Genuss von kraftigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur von
= 15 bis 17°C.
e Herkunftsland: Italien
Subregion: Diverse Toskana
Produzent: Campo di Sasso
Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%
Rebsorte(n): 45% Syrah, 28% Merlot, 13% Cabernet Franc, 7% Cabernet Sauvignon, 7% Andere |

Artikelnummer: 0970624
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Insoglio del Cinghiale

Toscana IGT

Campo di Sasso

Herkunft: Italien

Ratings: Score 18/20

Rebsorte(n): 45% Syrah, 28% Merlot, 13% Cabernet Franc,

7% Cabernet Sauvignon, 7% Andere Rebsorten

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 7 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von kraftigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 15 bis 17°C.
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