
Bourgogne Côte d'Or AOC Blanc
Clos de la Chaise Dieu, Monopole (Bio), Domaine du Château Philippe Le Hardi

Burgundischer Chardonnay in Perfektion

Beschreibung:
Der  Bourgogne  Côte  d’Or  AOC  Blanc  von  Domaine  du  Château  Philippe  Le  Hardi  ist  ein
exklusiver,  charaktervoller  Weißwein  aus  einer  der  prestigeträchtigsten  Appellationen
Burgunds.  Die  Trauben  stammen  aus  einem  historischen  Weinberg,  der  ausschließlich  von
der  Domaine  bewirtschaftet  wird.  Mit  einer  perfekten  Südost-Exposition  auf  steinigem,
kalkhaltigem  Boden  profitiert  dieser  Wein  von  einer  hervorragenden  Lage  und  einer
sorgfältigen Pflege der Reben, die zu einer bemerkenswerten Aromatik und Struktur führen.
Degustationsnotiz:
Strahlendes Goldgelb, in der Nase hocharomatisch, Anklängen von Zitrusfrüchten und reifen
Früchten vermischen sich mit zarten blumigen Noten, wunderbar ergänzt von subtil würzigen
Aromen  und  Gebäck.  Am  Gaumen  ist  der  Wein  zart  und  fleischig,  mit  gutem  Körper.  Sehr
angenehme  Mundfülle  mit  großer  Ausgewogenheit,  Länge  sowie  einem  ausgezeichneten
Reifepotenzial.
Passt zu:
Aperitif,  kalten  Fleischplatten,  milden  Fisch-  oder  Gemüseterrinen,  vegetarischer  Küche,
gedämpften  Süsswasserfischen,  leichten,  fernöstlichen  Gerichten,  Poulet-  und   warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Servierempfehlung:
Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,  fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Côte de Beaune
Produzent: Monopole (Bio)
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Alkoholgehalt: 13.0%
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Artikelnummer: 1373324
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Bourgogne Côte d'Or AOC Blanc
Clos de la Chaise Dieu
Monopole (Bio)

Herkunft: Frankreich
Rebsorte(n): 100% Chardonnay
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: DE-ÖKO-006
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Alkoholgehalt: 13.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,

fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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