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HENT Beschreibung:
Degustationsnotiz:

Passt zu:

Geniessen Sie diesen Wein zu Steaks, Lammkoteletts, Fisch und Gemise vom Grill. Ebenso
hervorragend zu Kalbfleisch und Wildgerichten.

Servierempfehlung:

Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge Weine kdénnen mit dem Dekantieren noch

zulegen.

Herkunftsland: Neuseeland

Produzent: (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio
Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

ArtikelInummer: 0785614
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Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Pinot Noir
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Herkunft: Neuseeland

Ratings: Score 18.5/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Chambriert bei 15-17 Grad servieren. Junge
Weine kénnen mit dem Dekantieren noch
zulegen.
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