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Chateau Marquis d'Alesme
3e Cru Classé, Margaux AOC

Finesse & Kraft in perfekter Symbiose

Beschreibung:

Aromenprofil:

Sattes Purpurgranat mit violettem Rand. Reife Nase mit Pflaumen und Schattenmorellen,
dahinter viel duftiges Cassis. Sehr machtiger Gaumen mit engmaschigem Tanningerist - was
flr eine Kraft hat dieser Wein! Straff gewoben mit slissem Extrakt zeigt er sich als Kraftprotz
mit explodierendem, langem Finale auf Blaubeeren. Hat mich dieses Jahr voll Gberzeugt!
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecéte, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Céte de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Temperatur:

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll oder nicht.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Margaux
Produzent: Margaux AOC
Alkoholgehalt: 14.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2048

ArtikelInummer: 0763416

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips

GroBe: A7 74x105

Chateau Marquis d'Alesme

3e Cru Classé
Margaux AOC

Herkunft:
Ratings:

Trinkreife:

Alkoholgehalt:

Servier:

Frankreich

Jeb Dunnuck 96/100, Antonio Galloni 91-94/100,
James Suckling 93/100, Parker 92-94/100, Score
18/20, Wine Spectator 91-94/100

Jetzt bis 2048

14.0%

Chambriert bei 16-18 Grad servieren. Tipp: Eine
Stunde vorher 6ffnen, degustieren und dann
entscheiden ob der Wein dekantiert werden soll
oder nicht.
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