MOVENPICK

WEIN

Chorey-lés-Beaune AOC

Piéce du Chapitre - Monopole, Domaine Tollot-Beaut

Beschreibung:
Degustationsnotiz:

Passt zu:

Charcuterie, Bundnerfleisch, Carpaccio, Terrinen, Pouletgerichten, Truthahn, heissem
Schinken, Wurstgrilladen, Berner Platte und milden Kasesorten oder einfach so zum
Geniessen.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von fruchtbetonten Rotweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 14 bis 16°C.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: Coéte de Beaune
Produzent: Domaine Tollot-Beaut
Ausbau: 16 Monate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 15.0%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

ArtikelInummer: 1343023
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Chorey-les-Beaune AOC

Piece du Chapitre - Monopole

Domaine Tollot-Beaut

Herkunft: Frankreich

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 16 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 15.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von fruchtbetonten

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 14 bis 16°C.
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