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Vina El Pison
Vifiedos Lacalle y Laorden, Grupo Artadi (Bio), (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio) (Bio)
Gesuchte Rioja-Legende

Beschreibung:

Soeben eingetroffen, die gesuchte Rioja-Legende von Juan Carlos Lopez.

Aromenprofil:

Undurchlassiges Purpur mit violett-rubiner Mitte. Baumnussgeback und Kaffee in der
tiefgrindigen Nase. Viel Stoff im druckvollen Gaumen, samtige Textur mit unverkennbarem
El  Pison-Schmelz und grossartiger Tempranillo-Extraktsiisse; wieder komplexe
Brombeerfrucht und Holundergelee, bis am Schluss beeindruckende Balance zwischen
jugendlichem Charakter und verfuhrerischer Primarfrucht.

Passt zu:

Eignet sich besonders gut als Begleiter zu Rindsfilet, geschmorter Haxe oder Lammkotelett.
Servieren Sie diesen Wein auch zu Wildgerichten und Ochsenschwanz.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Spanien
Produzent: Grupo Artadi (Bio)
Ausbau: 10 Monate im Barrique
Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: ES-ECO-026-VAS
Alkoholgehalt: 14.5%
; _ Trinkreife: Jetzt bis 2045
AF A Rebsorte(n): 100% Tempranillo

Artikelnummer: 1673816
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Vina El Pison

Vifiedos Lacalle y Laorden

Grupo Artadi (Bio)

Herkunft: Spanien

Ratings: James Suckling 100/100, Guia Pefiin 98/100,

Parker 99/100

Rebsorte(n): 100% Tempranillo

Trinkreife: Jetzt bis 2045

Weinbau: Bio. Bio-Zertifizierung: ES-ECO-026-VAS
Ausbau: 10 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 14.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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