MOVENPICK

WEIN

Fine Old Vintage
Swartland WO, Allesverloren Estate

Hervorragend pur, mit Kése oder Desserts

Beschreibung:

Die sieben Rebsorten, aus denen dieser siiBe Wein hergestellt wird, wachsen in Weinbergen,
die im Jahr 1954 gepflanzt wurden und nicht bewassert werden. Die vollreifen Trauben
wurden von Hand geerntet, im Anschluss an die Weinbereitung wurde der Wein dann 20
Monate lang in gebrauchten Eichenfassern ausgebaut. In der Nase mit einer Gberwaltigenden
Fulle von verflihrerischen Aromen, die an schwarze Johannisbeere, Rosinen, Obstkuchen und
Honig erinnern. Am Gaumen samtig-weich und intensiv, mit dem Geschmack von warmem
Obstkuchen.

Aromenprofil:

Passt zu:

SuRweine sind zu vielerlei Anlassen grandiose Begleiter. Ob feinfruchtig oder edelstf3, ob
leicht oder Uppig, ob jung oder gereift - je nach Rebsorte, Herkunft und Stil kdnnen StiBweine
wunderbar als Apéro, harmonische Dessertbegleitung oder als einzigartiger Meditationswein
dienen.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von leichten SuBweinen mit einem Alkoholgehalt von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8 bis

14°C optimal.

Herkunftsland: Sudafrika

Produzent: Allesverloren Estate

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 19.5%

Rebsorte(n): Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Nacional, Tinta Francisca, Sousdo, Malvasia

Artikelnummer: 1312119
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Fine Old Vintage

Swartland WO

Allesverloren Estate

Herkunft: Sudafrika

Rebsorte(n): Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Nacional,

Tinta Francisca, Sousao, Malvasia

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 20 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 19.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von leichten

SuBweinen mit einem Alkoholgehalt von unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8
bis 14°C optimal.
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