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Corton
Grand Cru AOC, Clos des Cortons Faiveley - Monopole, Domaine Faiveley

Das Flaggschiff des Weinguts

Beschreibung:

Rund 200 Jahre nach der Griindung durch Pierre Faiveley ist die Domaine immer noch im
Familienbesitz. Das Portfolio ist ebenso grol8 wie der Besitz an erstklassigen Lagen - und die
Weine sind heute strahlender denn je. Unter der Regie des akribisch arbeitenden
Kellermeisters Jerome Flouss geraten sie immer sinnlicher und eleganter. Bei den Grands
Crus schickt er die Leseteams bis zu finfmal in den Weinberg, dann wird auf den
Sortiertischen nochmals extrem selektiert. Das Resultat ist einfach: Verfuhrerisch!
Aromenprofil:

Vom Typ her mit einem intensiven Bouquet und wunderbar reife, saftig-wlrzige rote und
dunkle Frichte. Immer perfekt ausbalanciert aus Geschmeidigkeit und Festigkeit mit sattem
und hat einen schénen Nachhall. Dieser Wein bietet ein ausgezeichnetes Alterungspotenzial.
Ein grandioser Wein!

Passt zu:

Weine zum Zelebrieren und Geniessen, am festlichen Tisch oder vor dem Cheminée. Reife
Weine mit Finesse verlangen eher feine Speisen. Bei konzentrierten, jungen Weinen darf es
eine etwas gehaltvollere Kiiche sein.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich

Subregion: Coéte de Beaune

Produzent: Clos des Cortons Faiveley - Monopole
Ausbau: 18 Monate im Barrique

Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 13.5%

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Artikelnummer: 1305622

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Corton

Grand Cru AOC

Clos des Cortons Faiveley - Monopole

Herkunft: Frankreich

Ratings: Wine Spectator 97/100, James Suckling 97/100,

Vinous 94-96/100, Score 19.5/20

Rebsorte(n): 100% Pinot Noir

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 18 Monate im Barrique

Alkoholgehalt: 13.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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