
Riesling Spätlese
VDP.Grosse Lage, Oberhäuser Brücke, Weingut Dönnhoff

Klassische Spätlese aus Monopollage

Beschreibung:
Die Oberhäuser Brücke ist  eines der großen Terroirs von Hermann und Cornelius Dönnhoff:
Es ist in Weinberg mit Tonschiefer im Untergrund und Lösslehm im Oberboden, der mit seiner
Lage  direkt  am  Fluss  ein  optimales  Mikroklima  für  einen  edelsüßen  Riesling  mit
facettenreicher,  vielschichtiger  Aromatik  und  perfektem  Gleichgewicht  zwischen
verführerischer Fruchtsüße und filigraner Säure bietet.
Aromenprofil:

Passt zu:
Süßweine  sind  zu  vielerlei  Anlässen  grandiose  Begleiter.  Ob  feinfruchtig  oder  edelsüß,  ob
leicht oder üppig, ob jung oder gereift – je nach Rebsorte, Herkunft und Stil können Süßweine
wunderbar als Apéro, harmonische Dessertbegleitung oder als einzigartiger Meditationswein
dienen.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von leichten Süßweinen mit  einem Alkoholgehalt  von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere präsentieren sich bei 8 bis
14°C optimal.
Herkunftsland: Deutschland
Produzent: Oberhäuser Brücke
Ausbau: in Grossholz
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 8.0%
Rebsorte(n):  Riesling
Artikelnummer: 1253322
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Riesling Spätlese
VDP.Grosse Lage
Oberhäuser Brücke

Herkunft: Deutschland
Ratings: James Suckling 97/100
Rebsorte(n):  Riesling
Weinbau: Traditionell
Ausbau: in Grossholz
Alkoholgehalt: 8.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  leichten

Süßweinen  mit  einem  Alkoholgehalt  von  unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis  10°C.  Gehaltvollere  präsentieren  sich  bei  8
bis 14°C optimal.
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