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Champagne Brut Vintage Rosé
Veuve Clicquot Ponsardin

GroRzlgiger Rosé-Champagner mit intensiver Beerenfrucht

Beschreibung:

Diese raffinierte Cuvee aus Pinot Noir, Chardonnay und Pinot Meunier wird aus 50 bis 60
unterschiedlichen, erstklassigen Crus hergestellt und zeichnet sich durch vollkommene
Ausgewogenheit im Aroma aus. Der mindestens dreijahrige Reifeprozess in den historischen
Kreidestollen, die heute als Weinkeller verwendet werden, verleiht diesem Champagner seine
Eleganz im Geschmack, seine sanfte Textur und seine feine Perlage.

Aromenprofil:

Passt zu:

Aperitif, Happchen, raffinierten Vorspeisen, Fisch- und hellen Fleischgerichten, aber auch
Frischkase, reifem Brie, Blatterteig- und Mandelgeback.

Temperatur:

Fir den optimalen Genuss von jung zu trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe, gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.

Herkunftsland: Frankreich

Alkoholgehalt: 12.5%

Artikelnummer: 1133615
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Champagne Brut Vintage Rosé

Veuve Clicquot Ponsardin

Herkunft: Frankreich

Alkoholgehalt: 12.5%

Servier: Far den optimalen Genuss von jung zu

trinkenden Schaumweinen empfiehlt sich eine
Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Komplexe,
gereifte Jahrgange prasentieren sich bei 8 bis
12°C optimal.
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