
Champagne Brut N°14
Ayala

Limitierter Jahrgangs-Champagner aus besten Terroirs

Beschreibung:
N°14  ist  das  dritte  Werk  der  „COLLECTION  AYALA“.  Caroline  Latrive  hat  für  diese  Cuvée
ausschließlich Trauben aus exzellenten Grands-Crus-Lagen verwendet.  Sie alle entstammen
dem  Jahrgang  2014  und  ergeben  einen  hochfeinen  Rosé-Champagner:  Eine  einzigartige
Cuvée  aus  Pinot  Noir  und  Chardonnay,  die  den  Stil  des  Hauses  ganz  hervorragend  zum
Ausdruck bringt. Die Anzahl der Flaschen ist auf 7235 limitiert.
Aromenprofil:
Zartes  Goldgelb,  delikater,  reichhaltiger  Duft  mit  viel  Gelbfrucht,  Mirabelle,  Pflaumen  und
Aprikosen,  Honig  und  ätherischen  Nuancen.  Soft  und  weich  am  Gaumen,  reichhaltig  und
generös,  cremige  Textur  mit  subtiler,  salziger  Art,  Eukalyptus  und  großartiger  Mundfülle.
Langes und powervolles Finale. Extrem schöner Champagner zu Hummer, feinem Fisch und
Meeresfrüchten sowie zu Risotto. Ruhig ein Glas größeren Volumens verwenden.
Passt zu:
Aperitif,  Häppchen,  raffinierten  Vorspeisen,  Fisch-  und  hellen  Fleischgerichten,  aber  auch
Frischkäse, reifem Brie, Blätterteig- und Mandelgebäck.
Temperatur:
Für  den  optimalen  Genuss  von  jung  zu  trinkenden  Schaumweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur  von  6  bis  10°C.  Komplexe,  gereifte  Jahrgänge  präsentieren  sich  bei  8  bis
12°C optimal.
Herkunftsland: Frankreich
Ausbau: im Stahltank
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 12.0%
Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir
Artikelnummer: 1121714
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Champagne Brut N°14
Ayala

Herkunft: Frankreich
Ratings: Decanter  94/100,  James  Suckling  93/100,

Vinous 92/100
Rebsorte(n): 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir
Weinbau: Traditionell
Ausbau: im Stahltank
Alkoholgehalt: 12.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  jung  zu

trinkenden  Schaumweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur  von  6  bis  10°C.  Komplexe,
gereifte  Jahrgänge  präsentieren  sich  bei  8  bis
12°C optimal.
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