
Riesling Kabinett
Scharzhofberger, Egon Müller

Einer der gesuchtesten Kabinette der Welt

Beschreibung:
Egon Müller ist eine lebende Legende. Seine Weine lösen Euphorie aus und erzielen auf der
ganzen  Welt  Höchstpreise.  Sie  zählen  zu  den  absolut  teuersten  und  rarsten  Weißweinen
überhaupt.  Dieser  Kabinettwein  ist  pure  Riesling-Magie  –  ein  überragender  Süßwein  mit
feinster Balance von Frucht und Mineralität sowie riesigem Entwicklungspotential.
Aromenprofil:
Zartes  Gelb  mit  grünem  Schimmer,  pikant  mineralischer  Duft  mit  Steinobstaromen,  am
Gaumen mit genialer Spannung, purerm Trinkfluss und gigantischer Qualität und Länge. Die
kristalline  Art,  die  nervige und frische Säure puffern  den natürlichen Restzucker  perfekt  ab
und machen den Wein unwiderstehlich und pikant. Mundwässernde Frucht und Säure, einer
der  besten  und  sicherlich  der  rarste,  gesuchteste,  berühmteste  und  teuerste  Kabinett  der
Welt.  Einzigartig  und  Kult.  Gigantisches  Potenzial  für  viele  Jahrzehnte,  wenn  man  
widerstehen kann.
Passt zu:
Wir  empfehlen  diesen  Wein  als  Begleiter  zu  diversen  Süssspeisen  und  Kuchen  wie
Apfelstrudel,  Crêpes  oder  Aprikosenkuchen.  Ebenso  hervorragend  zu  Blauschimmelkäse,
Curry, süss-sauren Gerichten und Entenleberterrine.
Temperatur:
Für den optimalen Genuss von leichten Süßweinen mit  einem Alkoholgehalt  von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere präsentieren sich bei 8 bis
14°C optimal.
Herkunftsland: Deutschland
Subregion: Saar
Produzent: Egon Müller
Alkoholgehalt: 9.0%
Trinkreife: Jetzt bis 2050
Rebsorte(n):  Riesling
Artikelnummer: 1116120
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Riesling Kabinett
Scharzhofberger
Egon Müller

Herkunft: Deutschland
Ratings: Score 19.5/20
Rebsorte(n):  Riesling
Trinkreife: Jetzt bis 2050
Alkoholgehalt: 9.0%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  leichten

Süßweinen  mit  einem  Alkoholgehalt  von  unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis  10°C.  Gehaltvollere  präsentieren  sich  bei  8
bis 14°C optimal.
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