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Juffer-Sonnenuhr
Ries!'-m; Spitlese

MOVENPICK

WEIN

Riesling Spatlese
VDP.Grosse Lage, Brauneberger Juffer Sonnenuhr, Weingut Fritz Haag

Ein traumhafter Schluck RestsiiRe

Beschreibung:

Im Vergleich zur Spatlese aus der Juffer, die eher durch kiihle Frucht und Atherik gepréagt ist,
wirkt die Sonnenuhr Spatlese deutlich warmer in ihrer Struktur und in ihrer Sensorik. Das
Resultat ist ein reststfer Riesling mit saftigem Korper, expressiv-floralem Bouquet, reifer
verspielter Fruchtexotik sowie einer hochst Iebendigen Saure. Diese grandiose
Mosel-Spatlese wird Uber viele Jahre hinweg ein Hochstmall an Freude bereiten.
Degustationsnotiz:

Passt zu:

Wir empfehlen diesen Wein als Begleiter zu diversen Sulssspeisen und Kuchen wie
Apfelstrudel, Crépes oder Aprikosenkuchen. Ebenso hervorragend zu Blauschimmelkase,
Curry, suss-sauren Gerichten und Entenleberterrine.

Servierempfehlung:

Fir den optimalen Genuss von leichten StiBweinen mit einem Alkoholgehalt von unter 10%
empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6 bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8 bis

14°C optimal.

Herkunftsland: Deutschland

Produzent: Brauneberger Juffer Sonnenuhr
Ausbau: 7 Monate im Stahltank
Weinbau: Traditionell

Alkoholgehalt: 7.5%

Rebsorte(n): 100% Riesling

Artikelnummer: 1110823

Mévenpick Wein Schweiz AG, Oberneuhofstr. 12, CH-6340 Baar
Telefon: 041 759 17 17, service@moevenpick-wein.ch, www.moevenpick-wein.ch



MOVENPICK

WEIN

Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Riesling Spatlese

VDP.Grosse Lage

Brauneberger Juffer Sonnenuhr

Herkunft: Deutschland

Rebsorte(n): 100% Riesling

Weinbau: Traditionell

Ausbau: 7 Monate im Stahltank

Alkoholgehalt: 7.5%

Servier: Fir den optimalen Genuss von leichten

SuBweinen mit einem Alkoholgehalt von unter
10% empfiehlt sich eine Trinktemperatur von 6
bis 10°C. Gehaltvollere prasentieren sich bei 8
bis 14°C optimal.
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