
Grauburgunder Vis a Vis trocken
Friedrich Becker Jr.

Kundenliebling von Friedrich Becker

Beschreibung:
Die  Weinberge  der  Familie  Becker  liegen  genau  gegenüber  dem Elsass,  das  man  von  dort
unkompliziert zu Fuß erreichen kann. Das war die Anregung für den Namen dieses köstlichen
Grauburgunders aus der Pfalz.
Aromenprofil:
Mittleres Gelb mit  ganz feinem, blassem Roséschimmer,  im Duft  mit  attraktiver  Gelbfrucht,
Wiesenkräutern  und  zart  gerösteten  Nüssen.  Am  Gaumen  sowohl  mit  schöner  Fülle  und
saftigem Schmelz,  als  auch zurückhaltender,  bestens integrierter  Fruchtsäure und Struktur.
Perfekt  wird  dieser  herrliche  Grauburgunder  an  der  Grenze  zum  Elsass  („Vis  a  Vis“)  mit
seinem  vollen  Korb  reifer  Früchte  von  Mirabellen,  Birnen,  Apfel  und  Zitrusfrucht.  Langer
Nachhall mit geschmacklicher Dichte.
Passt zu:
Aperitif,  kalten  Fleischplatten,  milden  Fisch-  oder  Gemüseterrinen,  vegetarischer  Küche,
gedämpften  Süsswasserfischen,  leichten,  fernöstlichen  Gerichten,  Poulet-  und   warmen
Käsegerichten sowie Frisch- und Hartkäsen.
Temperatur:
Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,  fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
Herkunftsland: Deutschland
Alkoholgehalt: 12.5%
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Rebsorte(n):  Grauburgunder
Artikelnummer: 0893424
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Einsteckkarte für Weinregalclips
Größe: A7 74x105

Grauburgunder Vis a Vis trocken
Friedrich Becker Jr.

Herkunft: Deutschland
Ratings: Score 18/20
Rebsorte(n):  Grauburgunder
Trinkreife: Jetzt bis 2029
Alkoholgehalt: 12.5%
Servier: Für  den  optimalen  Genuss  von  frischen,

fruchtigen  Weißweinen  empfiehlt  sich  eine
Trinktemperatur von 8 bis 10°C.
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