PAGODES DE Cos

SAINT-ESTEPHE

MOVENPICK

WEIN

Les Pagodes de Cos
St-Estephe AOC, Second vin du Chateau, Cos d'Estournel

Das Aushangschild der Appellation St-Estephe

Beschreibung:

Das Chateau Cos d’Estournel, das im 19. Jahrhundert gegriindet wurde, gilt als eines der
berihmtesten Weinguter von Bordeaux. Seit 1855 werden seine Weine mit dem Pradikat
«Deuxieme Grand Cru Classé» ausgezeichnet. Der Besitzer Michel Reybier hat einen
beeindruckenden und technologisch faszinierenden Weinkeller erbauen lassen, dessen
Besuch sich lohnt.

Degustationsnotiz:

Dunkles Rubinrot. Filigranes florales Bouquet dahinter Waldbeeren, Himbeermark und
Schattenmorellensaft. Am mittleren Gaumen mit cremiger Textur und ganz feinen Tanninen
unterlegt. Im Finale wiederum viel Fruchtdruck, wirkt geschliffen Gberzeugt mit purer Finesse
Passt zu:

Toller Begleiter zu Schmorbraten, Entrecote, Rumpsteak, schwarzen Triffeln und Cote de
boeuf. Ebenso passend zu Lammagigot, Confit de canard und Hartkase.

Servierempfehlung:

Fur den optimalen Genuss von lagerfahigen Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.

Herkunftsland: Frankreich
Subregion: St-Estephe
Produzent: Second vin du Chateau

Alkoholgehalt: 13.0%
ArtikelInummer: 0586320
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Einsteckkarte fur Weinregalclips
GroRe: A7 74x105

Les Pagodes de Cos

St-Estephe AOC

Second vin du Chateau

Herkunft: Frankreich

Ratings: Jeb Dunnuck 94/100, Score 18.5/20
Alkoholgehalt: 13.0%

Servier: Fir den optimalen Genuss von lagerfahigen

Rotweinen empfiehlt sich eine Trinktemperatur
von 16 bis 18°C.
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